N
Przedstawiam oferte cateringu I would like to present our catering
na potrzeby Panstwa wydarzenia. offer tailored to the needs of your e

e, ze przedstawione rozwigzania | trust that the following propositio!
dg Panstwa uznanie. will be to your satisfaction.

Patrycja Polkowska
Chief Operating O cer

WeEvent@WeEvent.pl | + 48 730 001 062
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LUNCH BASIC | 96 PLN netto

BASIC 1

BASIC 2

ZUPA:
Staropolski barszcz biaty

DANIA GLOWNE (50/50):

Sznycelki ze schabu w sosie kurkowym

Pierogi - do wyboru 1 smak

(mieso / kapusta i grzyby / szpinak / ziemniaki)

DODATKI:

Ziemniaki opiekane

Fasolka szparagowa z mastem czosnkowym
Colestaw

ZUPA:
Krem z biatych warzyw (wege)

DANIA GLOWNE (50/50):
Pier$ kurczaka w sosie musztardowo-miodowym
Pieczona miruna z porem i pomidorkami

DODATKI:
Kasza bulgur
Mix satat z pestkami i winegretem

W ZESTAWIE Z PRZERWA KAWOWA TANIEJ > 18 OS. (ceny netto)

+ PK Smak Stodyczy 136 PLN + PK Smak Lata
+ PK Smak Poranny 146 PLN + PK Smak de Lux

+ PK Smak Francuski . 151 PLN + PK PREMIUM

KELNER + 450 zt / kazde 25 os6b | DOSTAWA + 150 zt

161 PLN

171 PLN

181 PLN

9

‘WE catering’

BASIC 3

ZUPA:
Minestrone (wege)

DANIA GLOWNE (50/50):
Szarpana wieprzowina
-Stek z kalafiora (wege)

DODATKI:

Puree ziemniaczane
Fasolka szparagowa
Mix satat




LUNCH PREMIUM | 112 PLN netto

PREMIUM 1

ZUPA:
Krem pomidorowy z bazylia

DANIA GLOWNE (50/50):

Schab wolnopieczony w sosie

tosos grillowany z sosem pomaranczowym i
mango

DODATKI:

Ziemniaki pieczone

Kasza kuskus z warzywami
Sataty

Marchewka

DESER:
Mus czekoladowy z malinami

PREMIUM 2

¥
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‘WE catering’

PREMIUM 3

ZUPA:
Krem grzybowy

DANIA GLOWNE (50/50):
Udko kacze w sosie wisnhiowym
Gotgbki z kaszg (wege)

DODATKI:

Kopytka

Puree z groszku
Buraki

Warzywa grillowane

DESER:
Satatka owocowa

ZUPA:
Zupa cytrynowa z kurczakiem

DANIA GLOWNE (50/50):
Poldwiczki wieprzowe w pesto
Cukinia faszerowana (wege)

DODATKI:
Kasza kuskus
Suréwka

Mix satat

DESER:
Mus czekoladowy

W ZESTAWIE Z PRZERWA KAWOWA TANIEJ > 18 OS. (ceny netto) KELNER + 450 zt / kazde 25 os6b | DOSTAWA + 150 zi
+ PK Smak Stodyczy 152 PLN + PK Smak Lata 177 PLN
+ PK Smak Poranny 162 PLN + PK Smak de Lux 187 PLN

+ PK Smak Francuski . 167 PLN + PK PREMIUM 197 PLN




LUNCH VIP | 112 PLN netto

Ny

‘WE catering’

VIP 1 VIP 2 VIP 3

ZUPA: ZUPA: ZUPA:

Krem kurkowy Strogonow wotowy Krem z buraka z kozim serem

DANIA GLOWNE (50/50): DANIA GLOWNE (50/50): DANIA GLOWNE (50/50):
Poledwiczki z indyka w sosie kurkowym Stir-fry z krewetkami lub tofu Wotowina w czerwonym winie
Sakiewka z tososia Poledwiczka wieprzowa ze sliwka Risotto grzybowe (wege)
DODATKI: DODATKI: DODATKI:

Ziemniaki Hasselback Kluski $laskie Ryz brazowy

Ryz brazowy Puree z pietruszki Gratin brokutowy

Romanesco + sataty Warzywa + satata Sataty
DESER (50/50):

DESER (50/50): DESER: Tiramisu

Tiramisu Red Velvet Créme brilée

Jogurt grecki z owocami

W ZESTAWIE Z PRZERWA KAWOWA TANIEJ > 18 OS. (ceny netto) KELNER + 450 zt / kazde 25 os6b | DOSTAWA + 150 zt

+ PK Smak Stodyczy 166 PLN + PK Smak Lata 191 PLN
+ PK Smak Poranny 176 PLN + PK Smak de Lux 201 PLN
+ PK Smak Francuski 181 PLN + PK PREMIUM 211 PLN

A



FINGER FOOD / PRZEKASKI do przerw kawowych

FF1-70 PLN

WYTRAWNE:
Kanapeczki bankietowe mix (warzywa grill., tofu, kurczak, tosos, salami)

Mini tortille (warzywa grillowane, kurczak, t0sos)

WEGE:
Stupki warzyw z hummusem

DESER :
Brownie

FF3 -105 PLN

WYTRAWNE:

Mini burgery wotowe / drobiowe
Kurczak teriyaki (szasztyki)

Sledz i toso$ na placku ziemniaczanym

WEGE:
Roladki z cukinii z suszonymi pomidorami i rukolg

Nuggetsy z kala ora z dipem

SALATKI:
Satatka cezar z kurczakiem

DESER :
Tiramisu
Sernik Oreo

FF2 - 90 PLN WE catering’

WYTRAWNE:

Mini tortille (warzywa grillowane, kurczak, tosos)
Satey z kurczaka

Mini croissanty z pesto, camembertem i zurawing

WEGE:
Falafel z dipem z granatu i mietg

DESER:
Sernik tradycyjny

FF4 - 130 PLN

WYTRAWNE:

Mini burgery wotowe / drobiowe

Bavette wotowy z frytkg z batata w koszyczku z parmezanu
Krewetki w cieScie katai

Kurczak teriyaki (szasztyki)

WEGE:

Mini burgery wege

Tatar z boczniaka

Roladki z grillowanego baktazana

SALATKI:
Satatka z kozim serem i piersig kaczki
Satatka z pomararicza i granatem na rukoli

DESER:
Mini croissanty pistacjowe

KELNER + 450 zt / kazde 25 os6b | DOSTAWA + 150 zt






